
 

MENU AUBERGE 

  

Ce Menu se décline en plusieurs façons  

  

Grande entrée + dessert 19.50€ 

  Plat + dessert 19.50€  

Entrée + plat 24.00€  

Entrée + plat + dessert ou fromage 28.00€ 
Complet (avec le fromage) 32.00€ 

Complet, accords mets & vins (un verre de 
vin à chaque plat) 42.00€ 

  

Prix net, service compris 

  

MENU AUBERGE 

  

UNE PETITE BOUCHÉE pour vous mettre en appétit 

*** 

Salade du Berger (brique de vache panée noisette, 
toast de chèvre chaud, crème de bleu d’Auvergne) 



Ou 

Carpaccio de veau, gaspacho de légumes du soleil 

Ou  

Eventail de charcuterie de la Salaison de 
PRADELLES 

  

*** 

Brochette de Saumon et crevettes, compotée de 
courgettes au cumin 

ou 

Gratinée de filet de Porc de la GAEC de STEVENSON, 
confit d’oignons, poitrine roulée, Goudoulet 
(fromage de vache régional), flanc de carottes 

Ou  

Paupiette de volaille farcie aux marrons et petits 
légumes, poêlée de pommes de terre primeur 

persillées 

*** 

Chariot de FROMAGES RÉGIONAUX 

ou 

YAOURT NATURE Fermier 

*** 

  

Charlotte Framboises 

ou 



L’instant ABRICOT 

ou 

Ile Flottante 

Ou  

                Assiette Gourmande 

 

 

MENU ENFANT ~ 15,00€ 

  

Sirop à l’eau 

*** 

Saucisson et Jambonnette de la  Salaison de 
PRADELLES 

*** 

Escalope de dinde à la crème, 

Ecrasée de Pomme de Terre 

*** 

Fromage sec 

Ou 

Yaourt fermier 

Ou 

Glace 


